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  ISTRUZIONI USO E MANUTENZIONE 
REV0 30/7/2023 PBCA0097   

 

  Vassoi   Service line 
 

1. LAVAGGIO 

Per un'igiene ottimale, si consiglia di lavare i prodotti prima del loro primo utilizzo.  

Prestare attenzione durante il lavaggio per evitare danni, poiché le superfici possono graffiarsi se sottoposte 

a uno sfregamento energico.  

L'uso di una lavastoviglie automatica è sicuro,  

Per eliminare le macchie di tè e caffè, utilizzare il bicarbonato, mentre il detergente per argenteria è efficace 

contro i segni causati da piccoli depositi metallici delle posate. Non utilizzare mai abrasivi o detergenti 

aggressivi. 

 

Temperatura massima di lavaggio: + 60°C 

Temperatura massima di risciacquo/asciugatura: + 85°C 

 

2. CONSERVAZIONE 

Tutti i prodotti sono soggetti ad abrasione a causa della manipolazione e dell’impilamento ripetuti.  

Dopo il lavaggio e prima di impilare, asciugare accuratamente i vassoi e lasciarli raffreddare fino a 

temperatura ambiente. 

Si consiglia di non formare pile di vassoi più alte di 60cm e di impilare i vassoi con il bordo rivolto verso il 

basso  

Per evitare graffi e scivolamenti, sollevare e utilizzare sempre gli articoli dalla parte superiore della pila. 

 

 

Il costruttore non si assume alcuna responsabilità per eventuali danni o infortuni derivanti dalla 

non osservanza delle indicazioni fornite. 

 

Il produttore dichiara che questo prodotto è conforme ai seguenti requisiti: 

 

Regolamento (CE) n. 1935/2004 del Parlamento Europeo 

E DEL CONSIGLIO del 27 ottobre 2004 riguardante i materiali e gli oggetti destinati a venire a contatto con 

i prodotti alimentari e che abroga le direttive 80/590/CEE e 89/109/CEE. 

 

REGOLAMENTO (CE) N. 2023/2006 DELLA COMMISSIONE del 22 dicembre 2006 sulle buone prassi di 

fabbricazione dei materiali e degli oggetti destinati a venire a contatto con i prodotti alimentari 

 

REGOLAMENTO (UE) N. 10/2011 DELLA COMMISSIONE relativo ai materiali e agli oggetti di materia plastica 

destinati a venire a contatto con i prodotti alimentari. 

LEGISLAZIONE ITALIANA Decreto Ministeriale 21/03/73 e DPR 777/82 

 

Grazie per aver acquistato un prodotto MELFORM! 
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  USE & MAINTENANCE INSTRUCTIONS 

 

  Trays   Service line 
 

 

 

1. WASHING 

For optimal hygiene, it is advisable to wash new products before their initial use.  

Exercise caution during washing to prevent damage, as surfaces may get scratched when subjected to 

forceful rubbing.  

 

Using an automatic dishwasher is safe 

To tackle tea and coffee stains, utilize bicarbonate of soda, while silverware cleaner is effective against 

pencil marks caused by minute metal deposits from cutlery.  

Never use abrasives or harsh scourers. 

 

 

Max washing temperature: + 60°C 

Max.  rinsing /drying temperature: + 85°C 
 

 

2. STORAGE 

All products are susceptible to abrasion through repeated handling and stacking.  

After washing and before stacking, dry the trays thoroughly and let them cool down to room temperature. 

It is recommended not to form stacks of trays higher than 60cm and to stack trays with the edge facing 

downward  

To prevent scratching and sliding, always lift and use items from the top of a stack. 

 

 

The manufacturer assumes no responsibility for any damage or injury resulting from failure to 

follow the directions given. 

 

The manufacture declares that this product complies with the following requirements: 
 
REGULATION (EC) No 1935/2004 OF THE EUROPEAN PARLIAMENT 
AND OF THE COUNCIL of 27 October 2004 on materials and articles intended to come in contact with food and 
repealing Directives 80/590/EEC and 89/109/EEC 
 
COMMISSION REGULATION (EC) No 2023/2006 of 22 December 2006 on good manufacturing practice for materials 
and articles intended to come into contact with food 
 
COMMISSION REGULATION (EU) No 10/2011 on plastic materials and articles intended to come into contact with food 
ITALIAN LEGISLATION Ministerial Decree 21/03/73 and DPR 777/82 

 

Thank you for choosing a MELFORM product! 
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   INSTRUCTIONS D'UTILISATION  

                   ET D'ENTRETIEN 
 

Plateaux   Service line 

 

 

1. LAVAGE 

Pour une hygiène optimale, nous recommandons de laver les produits avant leur première utilisation.  

Soyez prudent lors du lavage afin d'éviter tout dommage, car les surfaces peuvent être rayées si elles sont 

soumises à un frottement vigoureux.  

L'utilisation d'un lave-vaisselle automatique est sans danger,  

Pour éliminer les taches de thé et de café, utilisez du bicarbonate de soude, tandis que le nettoyant pour 

argenterie est efficace contre les marques causées par de petits dépôts métalliques sur les couverts. 

N'utilisez jamais de produits abrasifs ou de détergents agressifs. 

 

Température maximale de lavage : + 60°C 

Température maximale de rinçage/séchage : + 85°C 

 

 

2. STOCKAGE 

Tous les produits sont sujets à l'abrasion en raison de manipulations et d'empilages répétés.  

Après le lavage et avant l'empilage, sécher soigneusement les plateaux et les laisser refroidir à température 

ambiante. 

Il est recommandé de ne pas empiler les plateaux à une hauteur supérieure à 60 cm et d'empiler les 

plateaux avec le bord tourné vers le bas.  

Pour éviter les rayures et les glissements, soulevez et utilisez toujours les articles par le haut de la pile.  

 

Le fabricant n'assume aucune responsabilité pour tout dommage ou blessure résultant du non-

respect des instructions données. 

 

Le fabricant déclare que ce produit est conforme aux exigences suivantes : 

 

RÈGLEMENT (CE) No 1935/2004 DU PARLEMENT EUROPÉEN 

ET DU CONSEIL du 27 octobre 2004 concernant les matériaux et objets destinés à entrer en contact avec 

des denrées alimentaires et abrogeant les directives 80/590/CEE et 89/109/CEE 

 

RÈGLEMENT (CE) No 2023/2006 DE LA COMMISSION du 22 décembre 2006 relatif aux bonnes pratiques 

de fabrication des matériaux et objets destinés à entrer en contact avec des denrées alimentaires 

 

RÈGLEMENT (UE) No 10/2011 DE LA COMMISSION concernant les matériaux et objets en matière plastique 

destinés à entrer en contact avec des denrées alimentaires 

LÉGISLATION ITALIENNE Décret ministériel 21/03/73 et DPR 777/82 

 

Merci d'avoir choisi un produit MELFORM ! 


