Conteneur isotherme GN 1/1 10/02/2025 revi.
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Conteneur isotherme avec ouverture supérieure pour le
transport de produits a température controlée

e Marque: MELFORM
e  Pays d'origine: ITALIE
e Code des douanes: 39231090

e Compatible avec le contact alimentaire

e  Couleur: gris/bleu, rouge, bleu

e  (Capacité: 39 litres.
e Technologie : roto moulage

e  Garantie: 24 mois

e  Entiérement recyclable a la fin

e Empilable et facile a déplacer

de sa vie opérationnelle.

MATERIAUX DE FABRICATION

|

Polyéthyléne

Caoutchouc de silicone

Résine acétal
POM

Modéle Codicet

parois intérieures et extérieuresdu
contenant et du couvercle;
Convient pour le contact alimentaire

Polyuréthane

Joint Inox

couvercles de poignée

Code EAN Dim. int.

Capacité

matériau isolant
entre les paroisdu
conteneur et le
couvercle; Sans
CFC ni HCFC

poignées de
poignée, fermetures

Poids

GN 1/1 gris/bleu  GN110006
GN 1/1 bleu GN110001
GN 1/1 rouge GN110004

(mm)

8022949014735
8022949005337

8022049014711  +15%x660xh300

330x535xh205

| Kg

39 7,4



CARACTERISTIQUES DU PRODUIT

Il peut transporter des bacs
h200 GN1/1 et des sous-
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multiples.
Par exemple:
e 1GN1/1;
(:)‘ e 2GN1/2;
) e 3GN1/3;
e 4 GN 1/4; Conteneur garanti pour une
' o C utilisation de -30°C & +100°C.
[:T e 6GN1/6;
C )] e 1GN1/2 +
2 GN 1/4;
@ e 1GN1/3 +
Q 4 GN 1/6;
e 2GN1/3+
2 GN 1/6;

Poignées inox avec

- Crochets de fermeture
protection.

en acier inoxydable.

Chariot Maxidolly

ecapacité 150 Kg;
*4 roues en caoutchouc
antimarquage et noyau PP;
Soupape de ventilation eroues DIAM: 100 mm;
réglable I 2 roues fixes;
& *2 roues pivotantes.
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Q\%: Disponible avec poignée

chromée, poignée en acier
inoxydable ou sans poignée.

Chariot Maxidolly
poignée chromée

Chariot Maxidolly
poignée en acier
inoxydable

Chariot Maxidolly
sans poignée

Couleur
MAXI0012 Mel. gris bleu 525x750xh965 9,4
MAXI0011 Mel. gris bleu 525x750xh965 9,4
MAXI9002 Mel. gris bleu 525x750xh210 7



DONNEES TECHNIQUES (mm)

415

330 535

205

660
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